e
WOLF UND

HERDENSCHUTZ

Mitder Ruckkehrgrofder Beutegreiferwie Wolfeund Luchse stehtdie Land-
wirtschaft vor neuen Herausforderungen. Alle Mafsnahmen, die Landwir-
te zum Schutz ithrer Weidetiere unternehmen, nennt man Herdenschutz.
Dazu zahlt auch der Schutz vor Diebstahl sowie Ubergriffen durch Men-
schen und wildernden Hunden.

Mensch-Wildtier-Konflikt

Fruher wurden Nutztiere in Stallen gehalten
oder von einem Hirten bewacht, um sie vor
Wolfen zu schutzen. Diese wurden im 19.
Jahrhundert in Deutschland ausgerottet. Jetzt,
wo der Wolf zuruckkehrt, sind viele Weide-
tiere nicht ausreichend gesichert und es kommt
zu Viehrissen.

Wolfsichere
Zaune

Fruher wurden Nutztiere eingezaunt, da-
mit sie nicht weglaufen. Heute mussen
auch Wolfe ,ausgezaunt” werden, um sie
von der Weide fernzuhalten. Elektrozau-
ne sind dafur am besten geeignet. Da
Wolfe sich gerne unter Hindernissen hin-
durchbuddeln, muss die unterste Strom-
litze nah am Boden sein.

Herdenschutzhunde

Bestimmte Hunderassen wurden eigens dafur gezuchtet,
unabhangig zu arbeiten,die Herde Tag und Nacht zu be-
wachen und Angreifer abzuschrecken. Sie sind eine der
effektivsten Mafsnhahmen im Herdenschutz. |hre Prasenz
reduziert deutlich die Ubergriffe durch Wolfe.

Standorttreue Wolfe

Wolfe leben in Europa In kleinen Rudeln, bestehend aus Eltern
und threm Nachwuchs. Wenn ein Rudel gelernt hat, sich von
Elektrozaunen und Herdenschutzhunden fernzuhalten, sind die
Weidetiere sicher. Gleichzeitig vertreibt das Rudel andere Wolfe
aus seinem Gebiet.

VYom Konflikt zur Koexistenz

Viele Menschen freuen sich uber die Ruckkehr des Wolfs.
Gleichzeitig mochten Verbraucher Nutztiere gerne auf
der Weide sehen. Wolfssichere Zaune und Herden-
schutzhunde sind teuer, weshalb Landwirte Unterstut-
zung aus Gesellschaft und Politik benotigen, um diese
Herausforderung zu bewaltigen.

@ Der Bohmerhof in Schrenkersberg ist ein europai-
sches Kompetenzzentrum fur Herdenschutz. Dort
konnen sich Landwirte, Politiker und Privatleute
uber Herdenschutz informieren.

Mehr Infos auf
der Ruckseite

Fotostudio Kohler / Bayreuther Land (Norbert Bohmer mit Herdenschutzhunden)

Hintergrundbilder: Freepik / BiZkettE1l (Wiese), Adriane Lochner / Region Bayreuth (Herdenschutzhunde),
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GENUSS

@ In der Natur wachsen viele essbare Wildkrauter, die mit ihren
— Inhaltsstoffen gut fur unser Wohlbefinden sind. Hier einige Beispiele:

PFLANZE ESSBARE TEILE  WISSENSWERTES
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48 Ginsebliimchen Knospen, Bluten, Blatter VARKE entzur)dungshgmmend,
‘ schmeckt leicht nussig

Knospen, Bluten, Blatter,

Stiel Wurzel Hat viele Bitterstoffe und wirkt reinigend

w2 :::; Lﬁwenzahn

A5 | L .
- Wilder Majoran Bliiten, Blitter Wird gerne in der |t§llen|schen Kuche
verwendet, tolles Wurzkraut
gy SPpitzwegerich Blatter, Knospen, Samen Wird zur Wundheilung und Linderung
von Husten verwendet
S L . .
5% 1» Knoblauchsrauke Bluten, Blatter, Samen >chmeckt wiirzig, wirkt entzuindungs
T~ hemmend
54 : : . Kann wie Spinat zubereitet werden,
Gierseh unge Blatter hilft bei Rheuma und Gicht
€ .--.r‘i's".fer
" ok . . Ist ein Frauenkraut, enthalt viele
f= ’
¥ Schafgarbe Sluten, Blatter Bitterstoffe, vielseitig verwendbar

Alle Fotos: Eva Rundholz

Bunter Wildkrautersalat

Zutaten:

1 Salatkopf  1/2 Salatgurke « 2 Tomaten e evtl. weitere frische Zutaten
nach Geschmack ¢ je ca. eine handvoll wilde Krauter vom Wegesrand z.B.
Ganseblumchen, Lowenzahnblatter, Giersch, Wilder Majoran, Schafgarbe,
Spitzwegerich, Knoblauchsrauke, Bluten von essbaren Krautern

Fur das Dressing: 120 ml Speiseol « 60 ml Krauteressig ¢ 1 EL Senf,
1 EL Ahornsirup e Pfeffer & Salz

Zubereitung:

1. Salatbestandteile waschen, trocknen und zerkleinern/schneiden.
2. Dressingbestandteile mit dem Schneebesen verruhren.

3. Alles in eine Schussel geben und miteinander vermischen.

4. Einige Bluten dekorativ auf der Schussel anordnen.

Gibt es heute Abend bei
dir auch Wildkrautersalat?
Schau doch mal, ob du ein paar
Ganseblumchen, Lowenzahn oder

Hintergrundbild: Eva Rundholz (Heimische Wildkrauter)

Spitzwegerich findest . Oder
du stellst deine Funde einfach
als Wildblumenstrauf3
ins Wohnzimmer!




