MODERNE WEIDE-
WIRTSCHAFT

Weidewirtschaft bedeutet, dass Nutztiere auf der Weide leben und sich
von Gras und Krautern ernahren. So entstehen hochwertige Lebensmit-
tel, und gleichzeitig hilft diese Methode auch der Natur. Die Nutztiere
pflegen die Landschaft und schaffen artenreiche Lebensraume.

Zuruck zu den Wurzeln

Die Weidewirtschaft ist die ursprungliche Form
der Tierhaltung seit der Jungsteinzeit. Spater
wurden Nutztiere zunehmend in Stallen gehal-
ten, um sie besser zu schutzen. Heute kehren
viele Landwirte zur Weidehaltung zuruck, um
Tierwohl und Naturschutz zu fordern.

Tiere fur die Weidewirtschaft

Rinder sind die haufigsten Weidetierarten fur Fleisch und
Milch. Schafe liefern Fleisch und Wolle und helfen bei
der Landschaftspflege. Ziegen sind anpassungsfahig und
Ideal fur schwieriges Gelande. Beliebt sind auch robuste
Pferderassen sowie Lamas und Alpakas.

Saison- und Ganzjahresweide

Fur eine ganzjahrige Weidehaltung mussen Flachen
grofs genug und die Tiere an Aufsenhaltung gewohnt
sein.In unseren Breitengraden konnten Rinder zwar das
ganze Jahr uber draufsen bleiben,doch meist stehen sie
Im Winter im Stall, wo das Zufuttern einfacher ist.

Nachhaltige Fleischproduktion

Die Weidewirtschaft spielt eine wichtige Rolle in der nachhaltigen
Fleischproduktion. Sie ermoglicht den Tieren ausreichend Bewe-
gung und frische Luft. Das fordert das Tierwohl und sorgt fur eine
hohe Fleischqualitat.
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Weidetiere schaffen Artenvielfalt

Die Beweidung sorgt fur eine abwechslungsreiche
Struktur der Weideflachen, die vielen Pflanzen- und
Tierarten Lebensraum bietet. Insekten wie Dungkafer
leben vom Dung, wahrend die Fliegen, die sich um die
Tiere versammeln, eine wichtige Nahrungsquelle fur
Vogel darstellen.

Mehr Infos auf
der Ruckseite

Hintergrundbilder: Freepik / kjpargeter (Graser), Fotostudio Kohler / Bayreuther Land (Rinder), iStock / CreativeNature_nl (Blatthornkafer mit Dungkugel)
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Hintergrundbild: Eva Rundholz (Rotklee)

Rotklee Knackebrot
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@ Besonders beliebt bei Weidetieren ist der Rotklee, eine ei-

— weifdreiche Wiesenpflanze, die auch in der Kuche vielseitig

eingesetzt werden kann. Die jungen Blatter sind von Marz bis
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Zubereitung:

1.

Die Rotkleebluten abwaschen und die Feuchtigkeit in den
Bluten lassen.

Mehl grundlich mit den Bluten vermischen und gut durch-
kneten, bis eine klebrige Masse entsteht.

Die Masse 10-15 Minuten stehen lassen, damit sie abbindet.

Anschliefend auf Backpapier luckenlos verteilen (ahnlich
wie bei einem Teig) und gut andrucken.

Ein zweites Stuck Backpapier daruber legen und mit einem
Nudelholz glatt streichen.

Das Backpapier mit der Masse auf ein Backblech legen und
bei maximal 100 Grad Celsius fur etwa 1 Stunde im Ofen
backen.

Stell dir vor...

...du warst ein Rind oder ein Schaf
auf der Weide. Was brauchtest du, um
dich richtig wohlzufuhlen?
Unterscheidet sich das stark von dem,
was du als Mensch brauchst,
damit es dir gut geht?

Finde funf Sachen, die bei Tieren
und Menschen gleich sind!




